
Номер Наименование
Ед. 

изм.

Розница, 

руб
Фото Фото магазин

Срок годности, 

дни
Комментарии

Твердые 

1. Азияго из коровьего молока кг. 3600 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг

2. Азияго с черным чесноком кг. 3800 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг

3. Азияго с розовым перцем кг. 3800 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг

4. Азияго с трюфелем кг. 3800 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг



5. Азияго из козьего молока кг. 4500 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 3-5 кг

6. Грюйер кг. 4200 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг

7. Пармезан кг. 4200 60
Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 4-7 кг

8. Морбье кг. 4200 60

Выдержка от 6-и месяцев

Целая голова 2-5 кг

Половина из козьего молока, 

половина из коровьего, 

прослойка зола фруктовых 

деревьев

9. Монтазио кг. 4400 60

Пополам коровье и козье 

молоко, вызревает в меду

Выдержка от 6-и месяцев

Кубок лучший сыр России

Целая голова 4-7 кг

Полутвердые



10. Гауда кг. 2400 30
Выдержка от 2-х месяцев

Целая голова 4-6 кг

11. Гауда смесь перцев кг. 2500 30
Выдержка от 2-х месяцев

Целая голова 4-6 кг

12. Лейденский кг. 2400 30

С добавлением черного 

тмина

Целая голова 4-6 кг

Выдержка от 2-х месяцев

13. Российский кг. 2400 30
Выдержка от 2-х месяцев

Целая голова 4-6 кг

14. Белпер Кнолле, 55 грамм шт. 200 180

Можно сделать из козьего 

молока, цвет обсыпки очень 

разный, популярный формат 

"светофор"

15. Хаварти кг. 2400 30

Выдержка от 2-х месяцев

Целая голова 4-6 кг

Сливочный вкус, похож на 

Российский



16. Эмменталь кг. 2800 30
Выдержка от 2-х месяцев

Головки от 4 до 7 кг

17. Канестрато кг. 2000 30

С добавлением тыквенных 

семечек

Головки натираются 

оливковым маслом

Вес около 2-х кг

Полумягкие

18.
Халлуми /мята, паприка, базилик, 

острый перец
кг. 1800 30

Сыр для жарки, размер 

любой от 200 грамм кусочек 

до 2 кг в виде "колбасы" 

19.
Качотта /пажитник, травы, 

грецкий орех
кг. 1900 30

Размер головок от 200 до 300 

грамм

20. Качотта из козьего молока кг. 2900 30

21. Брынза кг. 1350 30
Формат любой от 200 грамм 

до квадратных блоков 

несколько килограмм



22. Брынза в оливковом масле, 250 мл. шт. 420 90

Стеклянные банки, масло 

оливковое плюс 

подсолнечное, специи, 

оливки, перец

23. Специато кг. 1900 30

Размер 1 - 1,5 кг

Покрыт смесью перцев, 

паприкой

Внутри сливочный, снаружи 

немного острый

Мягкие

24. Рикотта шт. 250 5

Формат любой, можно в 

банки по 250 гр, можно 

несколько килограмм в 

контейнере

25. Козий с базиликом кг. 2700 15

Из козьего молока

Голова 1 -1,5 кг

можно штучно по 200, 250 

грамм

26.
Шевр в оливковом масле, 250 мл

из козьего молока
шт. 720 90

Стеклянные банки, масло 

оливковое плюс 

подсолнечное, специи, 

оливки



27. Адыгейский кг. 1200 15
Обычный адыгейский 

Можно в посыпке смесью 

трав

28. Сырная феерия, 200 гр.  шт. 420 5
Плавленный сыр

Из твердых и п/твердых 

сортов

29. Сулугуни кг. 1650 30
Сулугуни в любом виде

Косички, рулеты, с 

начинкой...

30. Камамбер кг. 2350 30
Термостабильный

Срок реализации 30 дней

Размер 180-200 гр.

31. Камамбер с трюфелем кг. 3200 30
Термостабильный

Срок реализации 30 дней

Размер 180-200 гр.

32. Сыр Бри кг. 2600 30
Белая плесень

Размер 200-300 грамм



33. Сыр Сливочный трюфель кг. 3200 30
Белая плесень 

Кусочками 150-200 грамм

34. Брюност кг. 3000 30
Сладкосоленый пластичный, 

в красивой форме

35. Рагузанио оливки/пажитник/специи кг. 1800 30
Мягкий, слабосоленый с 

различными специми, 

молодой, невыдержанный


